Tabela. Matriz de correlação entre as características físicas e químicas dos frutos da plantas de cagaita (Eugenia dysenterica) implantadas na Escola de Agronomia e Engenharia de Alimentos da Universidade Federal de Goiás, na safra de 2011, em Goiânia, GO.
	
	MFS
	AF
	DF
	NS
	MS
	MPC
	RS
	cor_L*
	cor_a*
	cor_b*
	AT
	SS
	pH
	Umid
	cinzas
	Prot.
	Lip.
	Carb.

	MFS
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	DL
	0,855**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	DT
	0,948**
	0,718**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	NS
	0,155
	-0,074
	0,212
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	MS
	0,679**
	0,431**
	0,694**
	0,564**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	MPC
	0,991**
	0,874**
	0,931**
	0,072
	0,577**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	RS
	0,668**
	0,546**
	0,692**
	-0,080
	0,323*
	0,686**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cor_L*
	0,236
	0,126
	0,295
	0,134
	0,425**
	0,186
	0,124
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cor_a*
	0,162
	0,262
	0,157
	0,011
	0,276
	0,131
	0,042
	0,462**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cor_b*
	-0,008
	-0,056
	0,107
	0,128
	0,173
	-0,040
	0,048
	0,515**
	0,599**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	
	

	AT
	-0,184
	-0,310
	-0,028
	0,141
	-0,013
	-0,203
	-0,121
	0,155
	0,234
	0,623**
	1,000
	
	
	
	
	
	
	

	SS
	-0,116
	0,008
	-0,096
	-0,220
	-0,198
	-0,093
	0,186
	0,058
	0,295
	0,175
	0,190
	1,000
	
	
	
	
	
	

	pH
	0,104
	0,052
	0,081
	0,290
	0,151
	0,088
	-0,169
	-0,311
	-0,367*
	-0,274
	-0,115
	-0,365*
	1,000
	
	
	
	
	

	Umid.
	0,481**
	0,346*
	0,471**
	0,221
	0,498**
	0,447**
	0,274
	-0,063
	-0,182
	-0,230
	-0,348*
	-0,527**
	0,281
	1,000
	
	
	
	

	Cinzas
	-0,294
	-0,324*
	-0,264
	0,020
	-0,114
	-0,307
	0,253
	-0,226
	0,142
	0,066
	0,215
	0,098
	0,160
	-0,358*
	1,000
	
	
	

	Prot.
	0,076
	0,156
	0,048
	0,104
	-0,151
	0,111
	-0,078
	-0,358
	-0,307
	-0,157
	0,061
	-0,224
	0,318*
	0,139*
	-0,035
	1,000
	
	

	Lip.
	-0,106
	-0,078
	-0,085
	0,013
	-0,052
	-0,109
	-0,150
	-0,210
	0,252
	0,137
	0,232
	0,021
	0,036
	-0,247
	0,300
	-0,019
	1,000
	

	Carb.
	-0,402
	-0,306
	-0,407**
	-0,238
	-0,418**
	-0,373
	-0,142
	0,214
	0,098
	0,178
	0,209
	0,561**
	-0,382*
	-0,881**
	0,184
	-0,266
	-0,201
	1,000


*,** significativo, respectivamente, a nível de 5% e 1% de probabilidade, pela análise de correlação de Pearson.

MFS: massa de fruto + semente; AF: altura de frutos; DF: diâmetro de frutos; NS: número de sementes; MS: massa das sementes; MPC: massa da polpa + casca; RS: rendimento de suco; Cor_L*, a*, b*: variáveis de coloração da casca + polpa; AT: acidez titulável; SST: sólidos solúveis totais; Umid.: umidade; Prot.: proteínas; Lip.: lipídeos; Carb: carboidratos. 
